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En 2024 nos prix 
ne changent pas.
Après les hausses de ces 
dernières années dues aux 
augmentations très fortes 
des fournitures et des coûts 
de production à la vigne, j’ai 
le plaisir de vous annoncer 
que pour 2024, nous pouvons 
maintenir nos prix sans 
aucune hausse.
L’introduction de la gamme 
«  La petite Lestrille  » en 
bouteilles permet d’autre part 
pour ceux qui le souhaitent 
de choisir une solution très 
économique pour un vin 
plaisir plein de gourmandise.
Soyez assurés que nous 
continuerons, tout au long de 
l’année, de faire le maximum 
pour maintenir le rapport 
qualité prix de nos vins, 
tout en préservant notre 
environnement ! 

Le bloc note d’Estelle

N°39

Du Bio et du goût

Mais au fait, c’est quoi un vin Bio ?

 -  C’est avant tout un vin produit à partir de 
raisins sans utilisation de pesticides ou 
d’engrais chimiques de synthèse. Cela 
ne veut pas dire que nous ne traitons pas 
nos vignes pour lutter contre certaines 
maladies, notamment le mildiou, mais que 
nous le faisons avec des produits naturels 
ayant un faible impact sur l’environnement.

 -  Les herbicides sont proscrits également : 
pour se débarrasser des herbes sous le rang 
de vigne, nous ne faisons que du travail 
mécanique.

 -  Enfin, c’est un raisin produit sur des 
sols «  vivants  », où la biodiversité est 
préservée et renforcée (plantation de 
haies, engrais verts, jachères…).

Et ça change quoi sur le goût du vin ?

-  Le fruité est plus franc, les arômes du 
raisin plus purs.

-  Les vins sont plus vifs, plus frais  : sur 
les cinq dernières années, le pH moyen de 
nos vins a baissé de 0,2, ce qui se ressent 
en termes de fraicheur et d’équilibre. Autre 
avantage  : un vin plus vif aura plus de 
capacité de vieillissement.

-  Côté soufre, les doses autorisées en 
Bio sont plus faibles que pour les vins 
« conventionnels »  : on retrouve moins de 
dureté en bouche.

AB : certifiés BIO  
C’est fait ! Après 4 années d’effort, nous voici certifiés AB à partir du 
millésime 2023.

Pour compléter notre démarche Bio, nous sommes certifiés BEEFRIENDLY 
depuis 2021. Ce label regroupe des agriculteurs engagés pour la protection 
des pollinisateurs, ce qui passe par la mise en place de bonnes pratiques en 
termes de biodiversité, traitements et liens avec les apiculteurs.



2 mois

1632

Le petit nouveau
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Cette année nous plantons un nouveau cépage à Lestrille… ou plutôt un cépage 
oublié. En effet le Castets a ses origines au sud du département, vers Cadillac, où 
il a été obtenu par Mr Castets. Aujourd'hui on n’en retrouve que quelques hectares 
dans le bordelais.

Pourquoi le remettre au goût du jour  ? tout d’abord parce qu’il «  débourre  » 
tardivement, c'est-à-dire que ses bourgeons sortent tard, ce qui le rend moins 
sensible au gel de printemps. Ensuite parce qu’il est peu atteint par le mildiou, 
et enfin pour son fruité et sa structure : une belle acidité, des fruits noirs et des 
notes épicées… 
Nous pourrons commencer à le récolter à partir du millésime 
2026 : l’aventure ne fait que commencer !  

L'humour  
du moment

« Pour connaître 
l’origine et la 
qualité du vin, 

il n’est pas 
nécessaire de 

boire le tonneau 
entier. » 
 Oscar Wilde

Notre nouveau cépage :  
le Castets

Nous terminons l’élevage des 2022… et c’est un 
vrai bonheur  : millésime solaire qui étonne par 
sa fraicheur, son fruité est à la fois franc et 
généreux, sa bouche pleine et charnue, sans 
aucune lourdeur. 
Un millésime de rêve qui nous ramène à une réflexion sur la 
nature : plus elle est généreuse, plus notre travail est facile ! 
Et aussi… le réchauffement climatique joue parfois en notre 
faveur, notamment sur nos sols argileux qui conservent une 
fraicheur salvatrice les années sèches.

Voilà une bonne nouvelle pour toutes les personnes qui recherchent un vin 
abordable pour une consommation festive ou régulière.

Une belle nouvelle

Pour vous, pour nous

La gamme "La petite Lestrille"  
est désormais disponible  
en bouteilles

2022,  un millésime de rêve

Du nouveau au château

Le saviez-vous ?

Une date

Jusqu’à présent uniquement disponible en bibs, vous pouvez 
la retrouver dès à présent également en bouteilles en blanc, 
rosé et rouge.

Pour fêter son arrivée, nous avons revu sa présentation  : 
dans la lignée de nos étiquettes sur lesquelles la nature est 
à l’honneur, notre mésange préférée joue au milieu d’une 
envolée fleurie.

L’année dernière nous 
avons investi dans 
une machine pour 

conditionner nos vins en 
bibs sous azote. Ce gaz 

inerte permet de protéger 
le vin contre l’oxydation et 
de préserver tout son fruité. 

Contrairement aux 
bouteilles, les vins en bib 
ne sont pas éternels ! Ils 
doivent être consommés 

sous deux mois après 
réception de votre 

commande, donc mieux 
vaut les commander 
au plus près de leur 

utilisation.

La bouteille de vin en 
verre a été inventée en 
1632 par… un anglais ! 

Merci Sir Digby :)

Connaissez-vous notre offre parrainage ?

6,90 €
La bouteille 75cl

+ 1,50€ de transport  
si commande entre  
12 et 47 bouteilles

Le meilleur moyen de nous faire connaître… c’est 
vous  ! Le bouche à oreilles, vos chaleureuses 
recommandations  : vous êtes nos meilleurs 
ambassadeurs.
Aussi, pour vous récompenser de parler de nous autour de 
vous, nous vous offrons un magnum de Château Lestrille 
Capmartin lorsque vous parrainez un nouveau client. 
Profitez-en !

Voir conditions en page 21 du tarif.

Vous rêvez d’un décor chaleureux et singulier  ? Notre salle de 
réception, avec vue sur le chai à barriques vous offre l’authenticité 
d’une histoire viticole, avec le confort d’un aménagement au goût 
du jour. Nous avons également reverdit le patio pour en faire un 
havre de paix luxuriant idéal pour les cocktails dans une ambiance 
champêtre. 
Pour tout renseignement, contactez 
Élodie au 05 57 24 51 02 ou sur laboutique@lestrille.com

votre anniversaire
ou votre mariage à Lestrille !

⋆ Jour de fête ⋆
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Agenda du château

Elles, Ils font le château

VOUS AIMEZ LE CHÂTEAU LESTRILLE ? DITES-LE HAUT ET FORT !
Plus vous êtes nombreux, plus nous nous sentons soutenus. Vos commentaires  

ou seulement des "j'aime" ou des  nous font tellement plaisir. Merci  .
Rejoignez notre communauté ou abonnez-vous.

Mars
Jeu concours
Lancement de la gamme  
La petite Lestrille  
en bouteilles.

Nos prochains rendez-vous
DES MOMENTS 
GOURMANDS AUTOUR  
DE NOS VINS !

Pour tous renseignements 
Contactez-nous au  

05 57 24 51 02 ou sur 
laboutique@lestrille.com

Yohann
En Septembre nous avons eu le plaisir d’intégrer Yohann dans notre équipe technique.  
De formation viticole, il nous apporte toute son expertise et son enthousiasme pour mener le 
vignoble et le chai en agriculture biologique. Féru de rugby, il est convaincu que le travail en 
équipe prime sur l'individualité pour atteindre l'objectif. Bienvenue Yohann !

à l'improviste  
ou en réservant, 
Venez nous  
rendre visite !

N'hésitez pas à passer à l'improviste, notre comptoir 
dégustation est ouvert sans réservation du lundi au 
samedi, vous pourrez y découvrir toute notre gamme de 
vins. 
Pour une visite du cuvier suivie d'une dégustation 
par contre, mieux vaut réserver à l'avance, tout comme 
pour le tour des vignes en deuch' :)).

Renseignements : contactez-nous au 05 57 24 51 02.

Lundi 20 Mai 
Rando Pique-nique, 
l'événement Nature !

Week-end  
du 12 au 14 avril
Épicuriales à Bernwiller 
en Alsace (68)
Venez nous retrouver en
toute convivialité pour des 
dégustations gourmandes !

Tous les jeudis soirs  
de Juillet et Août 
Apéros du Château 
dans notre patio. 

Venez trinquer au Lestrille 
avec un food-truck invité 
différent chaque jeudi ! 

Restez connectés (mails 
ou réseaux sociaux) pour 
suivre notre programme.

Jeudi 6 Juin
Fête du Bio :
Soirée spéciale pour 
fêter notre certification


